MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO

RESOLUCAO N° AVR.0003/2018, DE 07 DE MARCO DE 2018

Aprova a implantagdo do CURSO TECNICO CON-
COMITANTE EM RESTAURANTE E BAR do IFSP
— Campus Avaré.

O PRESIDENTE DO CONSELHO DE CAMPUS DO INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO — CAMPUS
AVARE, no uso de suas atribui¢des regulamentares e, considerando a decisio do Conselho de

Campus na reunido ordindria do dia 07 de margo de 2018,

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar a implantagio do CURSO TECNICO CONCOMITANTE EM
RESTAURANTE E BAR do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo -
Campus Avaré, conforme Matriz Curricular anexa.

Art. 2° Esta Resolugéo entra em vigor na data de sua publicagéo.

SEBASTIAO ELINO DA CRUZ




INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA ETECNOLOGIA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAﬂQAO, CIENCIA
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Criado pelo Decreto n° 7.566 de 23/09/1909 -
Ministério da Agricultura, Industria e Comércio, e transformado
pela Lei n° 11.892 de 29/12/2008.
ESTRUTURA CURRICULAR DO ENSINO TECNICO

(Base legal: Lei 9394/96)

Campus Avaré

CARGA HORARIA

CURSO
800

TEMPO DE AULAS
EM MINUTOS

50

Namero de
Semanas

20

CURSO TECNICO CONCOMITANTE EM RESTAURANTE E BAR
EIXO TECNOLOGICO: TURISMO, HOSPITALIDADE E LAZER

Cédigos | Teorial o Aulas Semanais nos semestres | TOTAL | TOTAL
COMPONENTES CURRICULARES disci;ina g WL 5 T o0 Laas o
Primeiro Semestre
Principios de Marketing e Atendimento ao Cliente de Restaurantes e Bares PMAC T i 2 40 33,33
Direito e Legislagdo aplicada a Restaurantes e Bares  * DLRB | T 1 2 . 40 | 3333
Higiene e Manipulagdo de Alimentos em Restauranteg-e Bares HMA TIP 1 2 40 | 3333
Organizagao de Eventos ORGE | T/IP 1 2 40 33,33
Introdugdo ao Estudo das Bebidas IEB TIP 1 2 40 | 33,33
Gestdo de Restaurantes e Bares GRB T 1 2 40 | 3333
Comunicacio e Relagdes Interpessoais CRI T 1 2 40 | 3333
Servico de Sala e Bar SSB TIP 1 2 , 40 | 3333
Introdugdo a Gastronomia INTG | T/IP 1 2 40 | 3333
Projetos de Empreendimentos de Restaurantes e Bares | PERB1 i 1 2 40 | 3333
Total I: 20 400 | 333
Técnicas de Barismo TECB | TP | 1 2 40 | 3333
Mixologia MIX TIP 1 2 40 | 3333
Projetos de Empreendimentos de Restaurantes e Bares I PERB2 | T 1 2 40 | 3333
Contabilidade e Analise de Custos em Restaurantes e Bares CAC it 1 2 40 | 3333
Direito e Seguranga do Trabalho em Restaurantes e Bares STRB T 1 2 40 | 3333
Logistica em Restaurantes e Bares LOG T 1 2 40 33,33
Etica e Postura Profissional em Restaurantes e Bares ETPP T 1 2 40 | 3333
Preparagdes Gastrondmicas de Balcao PGB | T/IP 1 2 40 | 3333
Gestdo Financeira de Restaurantes e Bares GFIN T 1 4 80 | 66,67
Total II: 20 400 333
Sistemas de Informagéo nos Servicos de Restaurantes e Bares SISR T 1 2
Responsabilidade Ambiental nos Servigos de Restaurante e Bares RASR i 1 2 40 | 3333
Negociagdo e Vendas em Restaurantes e Bares NEGV T 1 2 40 | 33,33
Fundamentos do Turismo e Hospitalidade FTH T 1 2 40 | 3333
Total III: 0 8 160 133
[ Total IV: 48 | 960 | 800
NOPSOFS aulas 1° aulas 2° aulas EAD
Totais:| 18 20 20 8
TOTAL DE AULAS: 960
TOTAL ACUMULADO DE HORAS AULA: 800
ESTAGIO SUPERVIOSIONADO NAO OBRIGATORIO ESTE | P | 1 | CARGA HORARIA: 800

OBS.: 1) AS AULAS SERAO DE 50 MINUTOS.

2) COM A CONCLUSAO DE:
a)TODOS OS SEMESTRES DO ENSINO TECNICO;
b)TODOS OS ANOS DO ENSINO MEDIO.

TECNICO EM RESTAURANTE E BAR

CONFERE AO ALUNO DIPLOMA COM A SEGUIMTE HABILITAGAO PROFISSIONAL:




