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Producao de Cerveja e Fermentado de uva













































PRODUCAO DE VINHO E CERVEJA

Objetive

Aplicar oz conceftor dz biotzcpologia para obtencZo de produtos de inferesse comercial,
sendo estudado o procesze de farmentagdo zlcoolica para obtencdo de cerveja artzsanal e
vinho.

Etapa 2 - Fervura do Mosto

Etapas da Frodoces - Cervejs

Ingredientes

Etapa I - Resfriamento
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Etapa 4 - Inoculacio

Etapa 5 - Ferments
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Etapa 5 - Maturag@o
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Etapa ¥ - Beferment

Etapa: da Frodugao - Vinho

Ingredientes




ROTEIRO DE AULA PRATICA

ROTEIRO DE AULA PRATICA

Etapa 2 - Inoculacio

Etapa 3 - Fermentacio

Etapa 4 - Trasfeps o maturach
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Coleta de Dados

Relatoro

U ralaitino deve apresemfar uma brave infrodugdo sobre an Soas betedas abordadas, apomtando a
Import#=cia scondmica das mesmas para o Brasd & para o mundo.

Dwve ser apresestado . processo mdusinial pama a produgie de cervuje, ralaciomande of squipamentos
wtilizades em cada stapa do processo boratesial com o squipamemos smoescalz industmal Imdicar os
SqUipAmeTin: NetessdTios para commoles de processo o tremsponts de floide. Apresentar ilusiragdo dos
squipamenin: & wn fhmrosrama da procasso.

Dwverss responder 3 sesuimes qoestias

1-C qua o Moste? (roais caractaristicas s5%e dens apresamtzar para a produgio de carveja & Vimke?

1 -0 gque & WaheT Ponges 2 stape de Bressgem & importants para 2 produgio de carveja’

3 - Expligne 2 bR matzbilice wtilizada pala levedura parz a prodogdo dos produtes foitos s aula,
apresantando 2 reapio quisca balanczada

4 - Chuzl o rendimanto tedrice (mazsamaasse o Folumarmiipees) da fiemantagdo alcoolica?

I - Quzis pardmeiros de processo foram importanies para 2 wizpa de furesentagdo T

£ - A izcorporagdo de ar no processo sravis de agitado do ewic o insdflmeess 4= ar no rextor fvorecania a
furmsentagdn alctolical

7 - o preparo do mosto do wixko podam sar adiciceado Mssabisaplinn. de sadio o Carbonato de Caloio. Gual
wariz 2 fingdo de cada um?

% - (mal 2 moportinciz da etapa de materagdo para o dois procassos’

Dwncerin apressntar nos resahados 2 cindbica de fermemtagio (prodogdo ds GO0 @ comsumo de salidos
sohin-e), fazor uma estimativa para 2 quantidads de dlcool nos prodatos 2 partir dos resaltades de comsamo da
salidos. Caleular o rendimenso dos dois produtos.

Dwncerin apresantar refardncizs mblicgrafices otilzadas para dar soporte 45 informagles apressntadas.




